
Ficha de apreciación de la edición de un concurso
ORGANIZADA BAJO EL SIMBOLO DE LA FEDERACIÓN

1. IDENTIFICACIÓN DEL CONCURSO:

• Nombre del concurso:
• Fecha:
• Lugar:
• Nombre del director del concurso: 
• Nombre del director del jurado: 
• Nombre de responsable del evento:
• Numero de países que han presentado muestras:
• Nombre de países que han presentado muestras:

• Cantidad de muestras en competición:
• Cantidad de muestras rechazadas:

2. JURADO:

• Cantidad de miembros del jurado, su país de origen y su calificación:

• Cantidad de comisiones:
• Cantidad de miembros por comisión:
• Cantidad de degustadores extranjeros por comisión:
• Cantidad de degustadores locales por comisión:
• Un presidente por comisión: si  no 
• Rol del presidente:

3. DISPOSICIÓN DE LAS MESAS:

• Frente a frente: 
• Lado a lado: 
• Unas detrás de otras: 
• En forma de « U »: 
• Otro:



DESARROLLO DEL CONCURSO:

Vigilancia constante de la sala durante de degustación:
si   no 

 por quien:

• Servicio de vinos, uno a la vez    todos juntos 
• Presentación de las botellas: si   no 
• Servicio en garrafa: si   no 
• Reemplazo de una botella:

¿A la petición de un solo miembro del jurado? si   no 
• a la petición del Presidente de una comisión: si  no 
• a la petición del responsable del jurado solamente: si   no 
• Preparación de los vinos en una pieza controlada para impedir sus

acceso a los miembros del jurado: si   no 

4. TIPO DE FICHAS:

• Ficha OIV 
• Ficha UIOE 
• Compuesto, sea por elementos de OIV, de UIOE y otras adaptaciones 
• Otro , precisar

5. ATRIBUCIÓN DE PUNTOS:

• Puntos de penalización: si   no 
• Puntos de mérito: si   no 
• Evaluación global: si   no 
• Ficha firmada por el miembro del jurado: si   no 
• Ficha controlada por el presidente del jurado: si   no 
• Ficha electrónica: si   no 

6. INTERVENCIÓN DE LOS MIEMBROS DEL JURADO SOBRE LOS PUNTOS ATRIBUIDOS
ANTES DE QUE LOS RESULTADOS SEAN ACEPTADOS:

• Discusión por los miembros del jurado de los resultados individuales:
si   no 

• Discusión después de los resultados conocidos, pero sin
modificación a las notas atribuidas: si   no 

• Modificación del resultado luego de discusiones: si   no 
• Resultado de la totalización de todas las fichas: si   no 
• Rechazo de la nota más alta y de la más baja: si   no 
• Resultados según la mediana 
• Resultados según el promedio 
• Resultados según el promedio ponderado 
• Nota final atribuida por el presidente del jurado : si   no 



7. DEGUSTACIÓN:

• Calificación de la degustación por la boca:
 a cada comienzo de serie: si   no 
 una vez por día solamente: si   no 
 otro   precisar:

9. CONTABILIZACIÓN DE LOS RESULTADOS:

• Contabilización informática manual 
• Control de la contabilización de los resultados por una persona
• independiente de la organización: si   no 
• Contabilización de los resultados del jurado:

 por promedio 
 por mediana 
 eliminando la nota la mas baja y la mas alta 
 por promedio ponderado 
 por voto mayoritario 

10. ÍNDICES DE DEGUSTACIÓN:

• Milésima: si   no 
• Región de origen: si   no 
• Cepa: si   non 
• Grado de azúcar: si   no 
• Vino  no fermentado: si   no 
• Técnicas de efervescencia: si   no 
• Otros índices:   precisar:

11. RECOMPENSAS ATRIBUIDAS:

• Cantidad de puntos atribuidos por nivel de recompensa:
• Naturaleza de la recompensa:

 medallas 
 certificados 
 Otro   precisar: Trofeo

• Porcentaje de recompensa:
 Hasta 30 % 
 más de 30 % 



12. Breve descripción del proceso de demanda de muestras

13. Evaluación de la calidad en el depósito de las muestras

14. Comentarios en el proceso de atribución aleatoria del numero de los
productos

15. Comentarios por la sala de preparación de los productos para el
servicio de los jurados

16. Calidad de los embalajes

17. Orden de presentación de las muestras y temperatura

18. Calificaciones de los jurados

19. Observaciones y recomendaciones:

Firma:_______________

Fecha:__________________


